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Il Manuale d'uso contiene le regole di utilizzo del logo
“Selvaggina del Ducato Parma e Piacenza” e le sue pos-
sibili declinazioni per i diversi materiali e canali di comu-
nicazione, al fine di garantire una corretta visibilita del
marchio e la costruzione di un’identita forte e univoca.

Nelle diverse sezioni il Manuale d’uso fornisce importanti
indicazioni ed esempi utili per quidare 'utilizzatore a un
corretto impiego.

In particolare, i diversi capitoli sviluppano i sequenti temi:
linea grafica ed elementi costitutivi del logo;
applicazione del logo ai diversi materiali di comunicazione
istituzionale;

utilizzo del logo sui diversi strumenti e canali di comu-
nicazione, sia tradizionali sia digitali.



La creativita del logo “Selvaggina di Filiera dell’Emilia
Romagna” e stata sviluppata a partire dalla convinzione
che un progetto di questo tipo debba essere promosso in
modo molto chiaro e diretto.

All'interno del logo le sagome di diversi animali selvatici
e quella della Regione sono ben integrati e creano un
segno impressivo e di facile decodifica, nel quale anche il
colore gioca un ruolo importante.

Attraverso i colori il logo mette in evidenza le aree
territoriali del GAL del Ducato di Parma e Piacenza
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Versione scala di grigio positivo
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Area di rispetto

Area di rispetto il cui utilizzo
¢ d'obbligo al fine della riproduzione
del marchio/logotipo, ed é costruita

sull'asse di due lettera “S” sovrapposte.

La dimensione ottimale

del logo e di 18 x 12,5 cm

e la dimensione minima di leggibilita
oltre la quale non e possibile andare
edi3x1,.8cm.
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Colori istituzionali

Codifiche Pantone Solid Coated,
CMYK e RGB relative ai colori
istituzionali del marchio/logotipo.

PANTONE 172 C
C3 M75 Y100 KO 35% di tonalita
R230 G90 B14

PANTONE PROCESS BLACK
C74 M79 Y79 K75
R62 G29 B18

PANTONE 4975
C41 M73 Y78 K63
R85 G46 B30

PANTONE 732 C
C35 M70 Y79 K47
R115 G64 B40

PANTONE 1545 C
C38 M73 Y74 K55
R100 G54 B39

PANTONE 168 C
C30 M68 Y79 K29
R147 G81 B50
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Caratteri istituzionali
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Divieti di utilizzo

Divieti di utilizzo del logo:

divieto di sostituire
e cambiare il carattere

divieto di sostituire i colori
divieto di utilizzare
solo outline del marchio

divieto di distorsione
proporzionale del marchio/logotipo

divieto di cambiare
la posizione dei vari elementi

divieto di riproduzione
su uno sfondo pattern/fotografico
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Modulistica di base

Modulistica di base composta da:
biglietto da visita formato 8,5x5,5 cm,
carta intestata formato A4

e busta da lettera personalizzata.
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IMMAGINE
COORDINATA

Cartelletta portadocumenti

Cartelletta porta documenti
personalizzata formato chiuso
33x23 cm.
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PARMA E PIACENZA

Lorem ipsum dolor sit amet, consectetuer
adipiscing elit, sed diam nonummy nibh
euismod tincidunt ut laoreet dolore magna
aliquam erat volutpat. Ut wisi enim ad minim
veniam, quis nostrud exerci tation ullamcorper
suscipit lobortis nisl ut aliquip ex ea commodo
consequattincidunt ut laoreet dolore.
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Annuncio di presentazione

Annuncio istituzionale di presentazione
del marchio e del progetto
per quotidiani e riviste di settore.

”
Tma,

SELVAGGINA DEL DUCATO

PARMA E PIACENZA

Lorem ipsum dolor sit amet,
consectetuer adipiscing elit, sed diam
nonummy nibh euismod tincidunt ut
laoreet dolore magna aliquam erat
volutpat. Ut wisi enim ad minim
veniam, quis nostrud exerci tation
ullamcorper suscipit lobortis nisl ut
aliquip ex ea commodo consequat.
Duis autem vel eum iriure dolor in
hendrerit in vulputate velit esse molestie
consequat, vel illum dolore eu feugiat
nulla facilisis at vero eros et accumsan et
iusto odio dignissim qui blandit praesent
luptatum zzril delenit augue duis dolore
te feugait nulla facilisi.

Lorem ipsum dolor sit amet, cons
ectetuer adipiscing elit, sed diam
nonummy nibh euismod tincidunt ut
laoreet dolore magna aliquam erat
volutpat. Ut wisi enim ad minim veniam,
quis nostrud exerci tation ullamcorper
suscipit lobortis nisl ut aliquip ex ea
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Sviluppo Rurale
dellEmila-Romagna
2014-2020

“““““ e |
== —  galdlducatoit ] gl doako

19



Vetrofanie

Vetrofanie adesive
per macellerie/negozi
e ristoranti/osterie.

el
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In questo esercizio In questo locale
puoi acquistare carne di selvaggina puoi gustare carne di selvaggina

di qualita certificata di qualita certificata



Pubbliredazionali

3 esempi di articoli redazionali.

Selvaggina di filiera:

alcuni buoni motivi per mangiarla

Da oggi ¢ pin semplice trovarla negli esercizi

che espongono il marchio identificativo

Probabilmente capita anche ai pitt "
convinti carnivori di porsi qualche 3 hé./
iy = A

domanda sulla eticita e sulla
sostenibilita  di  uno  stile
alimentare basato prevalentemen-
te sul consumo di carni di animali
allevati in modo intensivo, con tutte le
implicazioni che questo comporta in termini
di benessere animale, emissioni di CO2,
conseguenze per la salute, tanto per citare le
questioni pilt controverse.

Se a queste considerazioni si aggiunge il fatto
che negli ultimi trent’anni il numero degli
ungulati  selvatici (soprattutto cinghiali e
caprioli, e in misura minore daini e ¢

vi) sia
aumentato in modo esponenziale, con effetti
nefasti per le colture agricole e per la
sicurezza delle strade extraurbane e con il
conseguente necessario sviluppo di strategie
di gestione delle popolazioni, si pud meglio
comprendere come da pit parti si cominci a
guardare con interesse alla came  di
selvaggina.

Si tratta di un prodotto dalle eccellenti qualita
organolettiche e nutrizionali, che pud
diventare una valida alternativa alla classica
fettina. A patlo, ovviamente, che Tattivita
venatoria sia regolamentata per tutelare gli
animali e 'ambiente in cui vivono, oltre che
per garantire tracciabilita e sicurezza del
prodotto finale.

i ol enticato

di selvaggina prodotta secondo le
regole stabilite dal disciplinare della Regione

Emilia Romagna.

una filiera  corta,

creare

controllata e certifi

risponde il progetto

a con lobiettivo di

ta di carni

(ol
Metr

Selvaggina: la buona carne quotidiana

Un prodotto povero di grassi e ricco di proteine e di sapore,
perfetto anche per chi segue regimi alimentari controllati

a quella  proveniente da  animali

dall la carne di sel

SELVAGGINA DEL DUCATO

PARMA E PIACENZA

i difficile pensare alla selvaggina come a un

Le preseri]

“produzion(
abbattimen
delle  carcy
idonei, dall
al rapido ¢
dei lotti pe
a questo

contempora
rispetto de|
bracconage|
selvatici

professional
maggiore d
sicura  dal
qualitativar|
Da oggi nel
percid pos
filiera nei
espongono
scelta

spd
contribuire

E nata la Filiera controllata

della selvaggina dell’Emilia Romagna

Un progetto per valorizzare questa risorsa,
tutelare i consumatori e creare sviluppo

I nata la Filiera controllata della selvaggina
dell’Emilia Romagna

Un progetto per valorizzare questa risorsa,
tutelare i consumatori e creare sviluppo

La came di selvaggina pud

sere una

risorsa per diverse aree rurali ¢ montane

dell

regole certe che ne disciplinino produzione

ilia Romagna. A patto che ci siano

e vendita, a tutela della salute dei
consumatori, del benessere degli animali e
dell’ambiente.

 questo I'assunto da cui ha preso le mosse
il GAL del Ducato di Parma e Piacenza,
soprattutto per iniziativa del consigliere
Michele Milani, per dare il via al percorso
che ha portato alla nascita della Filiera
controllata della  selvaggina dell’Emilia
Romagna, un progetto che ha Iobiettivo di
valorizzare la came di selvaggina cacciata,

lavorata e commercializzata secondo le

regole  stabilite dal  disciplinare ~della
Regione Emilia Romagna. Le prescrizioni
riguardano tutte le fasi della “produzione”
della carne, dalle modalita di abbattimento
degli animali alla lavorazione delle carcasse

in ambienti igienicamente idonei, dalle

vie al rapido
a dei lotti

ispezioni velerinaria nec
1

fino alla etic|
per garantirne la tracciabilita.

D o, qindi, i sivendiori « i risoraori delle province di Parma ¢ Piacenza

2
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possono aderire alla filiera, impegnandosi a
offrire solo carne di provenienza e qualita
certificate e partecipando a un progetto di
sviluppo territoriale che vede alleati
istituzioni,  operatori  commerciali e
associazioni venatorie.

Ma come identificare gli operatori aderenti?
Basta cercare il marchio della filiera sulle
vetrine di macellerie, negozi, ristoranti e
trattorie.

Al momento il cir

uito coinvolge poche
decine di esercenti, che sono perd destinati

si come

ad aumentare nei prossimi mesi,
la domanda di came di selvaggina. Gia,
perché la creazione della filiera & una buona
notizia anche per i consumatori, che avranno
finalmente maggiori opportunita di scoprire
questo prodotto, un alimento eccezionale dal
punto di vista organolettico e nutrizionale,
ideale anche nella dieta di chi & attento alle
calorie, predilige prodotti a km zero e aspira
a un’alimentazione “naturale”.

nella dieta di tutti i
bmpo di dedicarsi a
e laboriose

o pud
b di un cinghiale alla
ra? Senza contare, poi,
e trovarla in vendita, a
entarsi- di un prodotto

pnza estera.

iacenza. Per iniziativa

nfatti, & nata la “Filiera
Elvaggina  dell’Emilia
o che ha Tobiettivo di
di animali selvatici
regole stabilite dal

ranti che espongono il

& possibile acquistare
provenienza e qualith
celta  di  consumo
ne anche alla salute.
motivi, in effetti, per
ento, che vanta ottime
e nutrizionali e si

hzioni semplici e leggere.

aggina ha una

minore quantita totale di g un migliore
rapporto tra acidi grassi saturi e polinsaturi e
un rapporto ottimale tra omega-6 e omega-3.
Inoltre & molto ricca di proteine, oligominerali
come ferro e zinco ma anche vitamina B12.

E poi naturalmente priva di residui
farmacologici, perché gli animali selvatici
non sono sottoposti a trattamenti per la cura di
patologie o infezioni 0 a scopo preventivo per
evitare diffusione di malattie o per aumentare
la produttivita dellallevamento.

Per chi paventato  dai tempi  di

sse

iamo solo che la marinatura

preparazione, d
& ormai prevista solo in pochi casi e che
diversi tipi di camni sono buonissime anche
consumate crude! Per maggiori informazioni

si pud ltare il sito www.selvagginadifi-

liera-erit, dove si possono trovare anche
alcune sorprendenti ricette.
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Gal del Ducato s.cons.r.l.

Via Verdi, 2 43121 Parma
Tel. +39 0521 574197
Fax +39 0521 574281
www.galdelducato.it
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