ADERIRE CONVIENE COME ADERIRE

In un mercato in cui il consumatore Spesso non rigsce a

conoscere la vera provenienza della selvaggina, il marchio

“Selvaggina del Ducato - Parma e Piacenza” comunica che il
rispettando regole, prodotto proviene dai territori parmensi e piacentini e rispetta
ambiente e territorio le indicazioni del relativo Disciplinare.

Il diritto di utilizzare il marchio “Selvaggina del Ducato-Parmae
Piacenza” € riconosciuto ai soggetti che ne facciano espressa
richiesta secondo le procedure indicate nel Regolamento
d'Uso, e nel rispetto del Disciplinare di produzione a cuil'utilizzo
del marchio & collegato.

che lavorano insieme con l'obiettivo comune di GAL del Ducato & l'organismo che si occupa della gestione del

creare sviluppo per il territorio marchio e del suo corretto utilizzo.
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UN PROGETTO UNA SCELTA CHE FA UN MARCHIO PER...

PER IL TERRITORIO LA DIFFERENZA
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IDENTIFICARE
GLI OPERATORI ADERENTI

Per aiutare i consumatori, & stato creato un marchio per
identificare i centri di raccolta e lavorazione, i negozi e i
ristoranti che aderiscono alla filiera e che si impegnano percio

a offrire solo carne di provenienza e qualita certificate.
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La filiera controllata della carne da selvaggina a marchio
“Selvaggina del Ducato - Parma e Piacenza” ha I'obiettivo di
tutelare e valorizzare la carne di selvaggina raccolta, lavorata
e commercializzata secondo le regole stabilite dal Disciplinare
e renderla una risorsa economica per il territorio.

”
-

SELVAGGINA DEL DUCATO

PARMA E PIAGENZA

In questo locale puoi gustare
carne di selvaggina di qualita certificata
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La creazione di una filiera controllata e certificata di =
carni di selvaggina locale & un mezzo per tutelare l'am-
biente e salvaguardare il benessere degli animali selvatici.
La selvaggina identificata dal marchio “Selvaggina del Duca-
to-Parma e Piacenza”, grazie al rispetto del suo Disciplinare,
e infatti il risultato di una corretta gestione dellambiente,
oltre che di processi di raccolta e trasformazione controllati
che permettono di assicurarne la qualita dal punto

di vista sanitario e di preservarne le proprieta

organolettiche.

In questo esercizio puoi acquistare
carne di selvaggina di qualita certificata




