
Il valore delle risorse umane: le professioni del turismo enogastronomico

Cosa cerca il turista enogastronomico?

attività salutari: il viaggio enogastronomico diventa

occasione per dedicarsi al proprio benessere e

sperimentare stili di vita più salutari, a partire

dall’alimentazione
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Quali sono le mete preferite?

cantina

caseificio

azienda agricola locale

birrificio

frantoio
(fonte: “Rapporto sul Turismo Enogastronomico Italiano” 2023)
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Nel 2023 i Musei del Cibo hanno registrato il record di

presenze, oltre 31.000.

I più visitati sono stati il Museo del Culatello con 7.160

presenze, quello del Parmigiano Reggiano (6.117) e quello

dal Prosciutto di Parma (5581), con prevalenza nelle mezze

stagioni.
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Cosa può favorire il turista enogastronomico?

trasporti, collegamenti, servizi e infrastrutture

facilità di prenotazione

hub enogastronomici

comunicazione efficace

itinerari turistici dedicati
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Professionisti del turismo enogastronomico:

quali caratteristiche?
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Professionisti del turismo enogastronomico:

quali caratteristiche?

preparazione normativa: cosa può acquistare e

"portare a casa" il viaggiatore straniero?
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Professionisti del turismo enogastronomico:

quali caratteristiche?

preparazione tecnico/pratica: come conservare i

prodotti acquistati localmente?
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Professionisti del turismo enogastronomico:

quali caratteristiche?

preparazione sanitaria: quali sono gli aspetti di

sicurezza sanitaria (allergie, intolleranze..), ma anche

quelli legati alle scelte alimentari o religiose?
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Professionisti del turismo enogastronomico:

quali caratteristiche?

preparazione culturale: come nasce un prodotto, qual è

la sua storia, che legame ha con territorio e persone?
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Professionisti del turismo enogastronomico:

quali caratteristiche?

aspetti emozionali

importanza del “qui e ora”, “una volta nella vita”
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